LES PIZ7E

MARGHERITA 11€

Tomate, Mozzarella, Huile d'olive au basilic, Grattugiato

REGINA 14.5€

Tomate, Mozzarella, Jambon cuit, Olives Leccine,
Champignons, Basilicade

CALABRESE

Tomate, Mozzarella, Spianata (Saucisson piquant

calabrais), Nduja
FORMAGGI 14€

Gorgonzola, Scamorza, Mozzarella, Grattugiato,

TARTUFO 15€

Creme de truffe, Mozzarella, Champignons, Basiilicade

TONNO CREMOSO  1b6€

Tomate, Thon, Olive Leccine, Poivrons, Stracciatella de
Burrata, Basilicade

VEGANA CREMOSA

Tomate, Poivrons rouges, Champignons,
Olives Leccine, Stracciatella de Burrata

SICIUA BEDDA 17€

Pesto de pistache de Sicile, Champignons, Speck
(Jambon cru), Stracciatella de Burrata

PORCHETTA

Mozzarella, Porchetta di Ariccia IGP (Cochon grillé aux
herbes), Spianata, CEuf

TARTUFAREGINA

Creme de truffe, Mozzarella, Jambon cuit, Olives,

Champignons
CALZONE 14€

Pizza pliée, Tomate, Mozzarella, Jambon, CEuf

SUPPLEMENTS
CEuf 1€
Stracciatella de Burrata 4,5€
Jambon cuit, Spianata, Nduja, Légumes, 2,5€
Gorgonzola, Scamorza, Mozzarella
Thon, Porchetta, Speck, Créme de truffe 3,5€

CREMOSA 15.5€

Pates fraiches, Sauce tomate, Grattugiato
(fromage rapé), Stracciatella de Burrata

DIAYOLA

Pates fraiches, Creme de poivrons rouges,
Spianata (saucisson piquant calabrais), Grattugiato

VITEWO 17.5€

Pates fraiches, Ragolt de veau Francais, Carottes,
Celeri, Oignons rouges, Tomate, Grattugiato

CARCIOfI

Pates fraiches, Creme d'artichauts, Speck (jambon

cru fumé), Grattugiato
siICIUANA 18.5€
Pates fraiches, Pesto de pistache de Sicile,

Gambas réties
POWO TARTUFO 18.5€

Pates fraiches, Creme de truffe noire, filet de
volaille émincé

PUTTANESCA 14€

Pates fraiches, Tomates cerises, Anchoiade, Olives

et Capres
16€

14€

RAGU DI MAIALE

Pates fraiches, Mijoté de saucisses de cochon,
tomate et aromates

LES PLATS

PIATTI

O$50 BUCO 19€

Jarret de veau francais cuit en basse température,
Tomate et herbes aromatiques, Zeste d'oranges et
citron, Pates fraiches

PARMIGIANA 16.5€

Mille feuille d’aubergines revenues, Mozzarella,
Grattugiato (Fromage rapé), Sauce tomate, Salade

LES ENTREES

STRACCIATEWA

Cceeur de Burrata et tomates cerises

’PEGK Jambon cru fumé du Tyrol
VE RD“RE/—\ssortiment de légumes marinés
fFOCACCIA ROSMA’

Foccacia a I'huile d'olive, Ail et Romarin

FOCACC® NACCIUGHE

Foccacia, Anchoiade et Persillade

11 MIX mANGIA

ANTIPASTI

b€

12€
1€

7€

25€

Mix charcuteries, Stracciatella, Légumes marinés, Focaccia

LES SALADES

INSALATE

mAnGin

Salade, lEgumes marinées, Stracciatella de Burrata

GR“ Do Salade de légumes marinés, Speck
NOTRE GLAGE

GELATO

FIOR DI IATTE

15.5€

15€

1,5€

Glace fleur de lait et éclats de noisettes, Coulis au choix : Pistache

de Sicile, Caramel beurre salé, Chocolat, Fraise

AFFOGATO CAFFE

Glace fleur de lait arrosée d'un espresso

SORBE"TO Glace Sorbet du moment
UBRIACATO

Glace Sorbet du moment arrosé de limoncello

CAFFE CAFFE

Café accompagné d'une creme glacée café

5.5€

1,5€
8€

5.5€

DESSERTS

DOLCI

TIRAMISU

Creme de Mascarpone, boudoirs imbibés au café

PANNA COTTA 6.5€

Coulis caramel beurre salé, Fraise ou Pistache de Sicile

NAUTEWOSO 9€

Calzone au bon vrai Nutella

PISTACCHIOSO

Calzone a la creme de Pistache de Sicile

CAlZONE BANANA

Calzone Banane et Caramel beurre salé

TARTIZZA MELA 10€

Tarte aux pommes caramélisées, Mascarpone, Miel

CAFFE GOLOSO 8.5€

Café gourmand

ESPRESSO
POPPIO oo
MACCHIATO noiserce
WNGO nionge
CAPPUCCINO 3€
MAROCCHINO 3.5€

Café dans un verre de mousse de lait enrobé Nutella

IATTE MACCHIATO 3.3€

Espresso dans un grand verre de mousse de lait

CREMACAFFE 3.5€

Creme de café glacée

7€

10€
10€

2.3€
1,3€
2.5€
2.3€



