COCKTAILS ITl'II.IlII'II

ClASSICO SPRITZ - 25C1

Apertivo Spritz, Frizzante, Trait d'eau gazeuse

UGO SPRITZ - 25C1 Q€
Liqueur de fleur de sureau, Frizzante, Menthe, Trait d'eau gazeuse
AMERICANO BEWO - I 5C1 8€
Campari, Martini Rouge, Eau gazeuse |
UMONE SPRITZ - 25C1 Q€
Limoncello, Frizzante, Trait d'eau gazeuse
CAMPARI SPRITZ - 25CL 92€
Campari, Frizzante, Trait d'eau gazeuse S
SICILUANO GIN TONIC - 25C1 10€
Gin isola di Favignana, Tonic, romarin, citron vert
YERMOUTH MULASSANO - 10CL 8€
Vermouth blanc Mulassano, Homarin
VIRGIN SPRITZ - 25¢I 8€
Crodino antico, trait d'eau gazeuse... le godt unigue de
I'incontournable cocktail italien... mais SANS Alcool
MOJITO - 30CL , 8€| 0€
Rhum blanc, Sucre Roux, Menthe, Citron vert, Eau
gazeuse
MoJITO MANGO - 30CL 92€ | 6.5€
Rhum blanc, Sucre Roux, Menthe, Citron vert, Eau
gazeuse, Purée de Mangue
MOJITO FRAGOLA - 30CL Q€  b6.5€
Rhum blanc, Sucre Roux, Basilic, Citron vert, Eau
gazeuse, Purée de Fraises
Digestifs

lllI'IO‘IGEIIO l ."I I'IIBI.IOI-I Liqueur & l'anis /
AMARETTO BLANC/ GRAPPA - SCL b€

-
ESPRESSO 2.3€
mncc'IInTo MNoisette Q.S’E
CAPPUCCINO b §
MAROCCHINO 3.5€
Café dans un verre de mousse de lait enrobé Nutella
IATTE MACCHIATO % £ -

Espresso dans un grand verre de mousse de lait

Nos Biereys ,'ﬁrl SOGl
lucﬂ ﬂﬂ Biére Pression Blonde des Pouilles % 5£ 1 2 5€
TERE’" |Pn Biére Pression IPA du Veneto s - s o’e 9€
TERE‘" Blﬁncﬂ Biéere Pression 5.50‘5 Q‘E
blanche du Veneto
Pﬂnnc“E Biere Pression blonde, l . 50€ 6€
Limonade

4,50€ 7.50€
4,50€ 7.50€

1.50€
o€

TWI’T Biére Pression Blonde, Sirop de citron

m o n n Go Biére Pression blonde,

Limonade, Grenadine

TERE‘“ BlOﬂ DI'I Biére Blonde - Bouteille 33cl
TERE‘" RO“H Biére rousse - Bouteille 33cl

SUCCIHI

les I'!ni.r.ru’n.r sans Alcool
COCA /| COCA ZERO 33C1 4,3€
Coca, Coca Zéro
UMONATA /| ARANCIA ROSSA 25CL 4.5€
Boissons gazeuses a I'eau de 'ETNA, Citron de Syracuse ou
Orange sanguine de Sicile
SUCCO FRESCO 20c¢l 5€
Jus de fruis extra frais pressé : Pomme ou Orange
JUS DE FRUITS 25 ClL 4,5€
ACE [Orange, Carotte, Pomme]), Abricot
TE PESCA BIO 25C1 4,5€
Thé péche bio
LUMONEWA DI CASA 25C1L 5€
Citronnade maison avec du citron fraichement pressé
ACQUA GASSATA/NATURALE 75 CL a1€
Eau pétillante / Eau plate
WHISKY 4cl M A 5€
WHISKY Coca 20c¢l 8€
RICARD A4el 3€
CAMPARI | 2¢l 6€
FRIZZANTE 1 2¢l vinvianc pétillant 12cl 5€
KIR FRIZZANTE 13¢l 6€

Vin blanc pétillant avec au choix: Péche, Cassis, Mdre

o La

Le

gm Bouteille Verre

o 75cl

vinl FRIZZANTI , .,

LAMBRUSCO AMABILE - 75CL .~ -

Vin Rouge de Lombardie, Doux, aux Aromes de cerises

PROSECCO DOCG - 75C1 ¢

Vin Blanc pétillant de Vénétie, Sec, Délicat et Fruité

PROSECCO ROSATO - 75C1

Vin Rosé pétillant de Vénétie, Fruité

vinl ROSSI .

BARDOLUINO CLASSICO a \

Vin Rouge de la région de Vénétie, l[éger

NERO D*AYOLA BIO

Vin Rouge de Sicile, de Caractére, notes de Fruits rouges
et de Violettes

CHIANTI BIO g 28€

Vin Rouge de Toscane, Souple et velouté, aux notes de violettes

BARBERA D°ASTI

Vin Rouge du Piemont, Sec et Fruité

MONTEPULCIANO D°ABRUZZO

Vin rouge des Abruzzes, rond et corsé aux notes de Vanille
et Fruits secs

PRIMITIVO IGP BIO

Vin Rouge des Pouilles, Fruité, aux notes de Fruits rouges

APPASSIMENTO IGP

Vin Rouge des Pouilles, Fruité et léger

20€
23€
23€

* 25€
29€

i

"'7' 25€

w 25€

vinl BIANGHI ... s.....

PINOT GRIGIO = 19¢

Vin Blanc de la Vénétie, Léger et Fruité o

GRIUO BIO —~

Vin Blanc de Sicile, Parfumeé aux notes de
Mangue et Fleurs Blanches

vinl ROSATI ... ...,

ROSATO SICILANO BIO ¢

Vin Rosé léger aux notes de Grenade et Pamplemousse rose o _

ROSE ULISSE

Vin Rosé des Abruzzes, aux notes de Citron vert et Prunes

PICHETS ... ... ...... &

Pichet (Rouge ou Blanc ou Rosé) 25¢l
Vins légers de Vérone 4 5’6
L

25€

f

—

35€

12 cl

pel:lllnnt.r

1€
5€

6€
3€
6€

5€
3€

n€
5€

19.5€ 4.,5€

7€

50G|
Q€



LES PIZZE

NOTRE PATE A PI1Z2A EST ELABOREE AVEC LES
MEILLEURES FARINES ITALIENNES, ELLE
MATURE SUR PLUS DL 46H AVANT D’ ETRE ETALEE
[T ENFOURNEE

MARGHERITA 11€
Tomate, Mozzarella, Basilicade, Grattugiato
REGINA 14.5€

Tomate, Mozzarella, Jambon cuit, Olives Leccine,
Champignons, Basilicade

CALABRESE

Tomate, Mozzarella, Spianata [Saucisson piguant
calabrais), Nduja, Basilicade

14€

FORMAGGI 14€
Gorgonzola, Scamorza, Mozzarella, Grattugiato, Basilicade
TARTUFO 15.5€
Créme de truffe, Mozzarella, Champignons, Basilicade
TONNO CREMOSO 16€
Tomate, Thon, Olive Leccine, Poivrons, Burrata, Basilicade
VEGANA CREMOSA 15.5€

Tomate, Poivrons rouges, Champignons,
Olives Leccine, Burrata, Basilicade

SICIUA BEDDA 17€

Pesto de pistache de Sicile, Champignons, Speck [Jambon
cru), Burrata, Basilicade

PORCHETTA 17€

Mozzarella, Porchetta di Ariccia IGP [Cochon grillé aux
herbes), Spianata, CEuf, Basilicade

TARTUFAREGINA 18€
Créme de truffe, Mozzarella, Jambon cuit, Olives,
Champignons, Basilicade

CAWZONE 14€

Pizza pliee, Tomate, Mozzarella, Jambon, CEuf, Basilicade

CREMA DI MARE 15€
Tomate, Olives Leccine, Capres, Anchoiade corse et
Burrata, Basilicade

SALMONE €E AGRUMI 18€

Pesto d'agrumes et créme fraiche, Saumon fume,
Mozzarella Fior di latte, Persil

LES PATES

PASTA

NOS PATES SONT FAITES MAISON
AVEG LA FARINE DI SEMOLA DI PIAGENZA

CREMOSA 15.5€

Péates fraiches, Sauce tomate, Grattugiato [fromage
rape), Burrata

CARBONARA

Pates fraiches, Pecorino Romano, jaune d'ceuf,
Guanciale (lard italien)

RAGU 16.5€

Pates fraiches, Ragodt de Beeuf francais, céleri,
Carottes

CACIO € PEPE 14€

Pates fraiches, Pecorino Romano, poivre noir toaste

SICIUANA 18.5€

Pates fraiches, Pesto de pistache de Sicile, Gambas
roties, tomates cerises

POUO TARTUFO 18.5€

Pates fraiches, Créme de truffe noire, filet de volaille
emince

PUTTANESCA 14€

Pates fraiches, Tomates cerises, Anchoiade corse,
Olives et Capres

SALICCIA 16.5€

Pates fraiches, Mijoté de saucisses de cochon, tomate
et aromates

15€

LES ENTREES

ANTIPASTI

BURRATA 100gr

Burrata des Pouilles et tomates cerises

IPEQI( Jambon cru fumé du Tyrol 6‘5
VERDURE 12€
Assortiment de [Egumes marinés

FOCACCIA ROSMA® 1€
Foccacia a 'huile d'olive, Ail et Romarin

IHmIX MANGIA 25€

Mix charcuteries, Burrata, LEgumes marinés, Focaccia

LES PLATS

PIATTE

0§50 BUCO 19€

Jarret de veau francais cuit en basse température, Tomate et herbes
aromatiques, Zeste d'oranges et citron, Pates fraiches

PARMIGIANA 16.5€

Mille feuille d'aubergines revenues, Mozzarella, Grattugiato [Fromage
rape), Sauce tomate, Salade

POLPO RBello 23.5€
Poulpe braisé, LEgumes marinés, Créeme Agro dolce
SCALOPPINA Bella 18€

Escalope de Veau francais panés, Pates fraiches, Sauce tomate

il VYESPUCCI 16.5€

Fanino Type Burger : Steak de beeuf francais retravaillé facon
& Polpette » [avec ceuf, Parmesan, Mie de Pain, lait, ail, Basilic)
Scamorza, accompagné de légumes marinés et créme Gratuggiato

LES GLACGES

GELATO

ON FAIT NOUS-MEME NOTRE GLACE! 1 1 LES BASES
CREMES AVEC LE LAIT DE LA FERME DE VILTAIN ET LES
SORBETS AVEC 100% FRUITS ET FAIBLE EN SUCRE

| Bovule 3.9€
2 Boules 5.5€
3 Boulers 7.5€

“u GQRI'IE'I'TO Le Cornet, 2 parfums

9 L
les SUPP’® avu choix
Topping Chocolat, pistache, fraise, Eclats de noisettes, de pistache

LES COUPES
DOI‘IIII'I BIANCA

Deux boules Fior di latte, Chantilly, Coulis Chocolat

nocciolunn

2 boules de Noisettes du piémont, Chantilly, Eclats de
noisettes, topping noisette

UIMONCEWA 9€
2 boules citron, Limoncello
PISTACCHIOSA 8.5€

2 boules Pistache, Chantilly, Créme de Pistache

— SORBET

b€
T e IBHEMH

8€ NOCGCIOLA

MOISETTE D

8.5¢€ (P

LES SALADES

INSALATE

mANGIA 15.5€
Salade, léegumes marinées, Burrata
mANGIA CRUDO 15.5€

Salade, léegumes marinées, Speck [ Jambon cru du Tyrol]

MANGIA PESCE 17€
Salade, legumes marinés, Thon a 'huile,, Burrata
TIRAMISU 7€
Créme de Mascarpone, boudoirs imbibés au café
PANNA COTTA 6.5€

Coulis caramel beurre salé, Fraise, Mangue, Pistache de Sicile

CAWZONCINO NUTEWA 9€

Calzonet au bon vrai Nutella

CAZONCINO YERDE 9€
Calzonet a la creme de Pistache de Sicile
CAFFE GOLOSO 8.5€

Café gourmand

I}I[I[:I}IllﬂTl]
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LIMONE

SORBET CITRON DE
SICILE
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MELONE

SOURBET MELON
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JU PIEMONT

PISTACCHIO

PISTACHE DE SICILE
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DIGESTIVI

Digestifs

llmoﬂcﬁllﬁ l lﬂmmlcﬁ Liqueurél'anisl
AMARETTO BLANC/ GRAPPA - 5CL b€

CAFFE

ESPRESSO by, 2.3€

MACCHIATO roeene \ W 2. se
CAPPUCCINO ‘?_k _
MAROCCHING N1 s.sa
TE Theé l S’E
Café dans un verre de mousse de lait enrobé Nutella
WATTE MACCHIATO 3.3€

Espresso dans un grand verre de mousse de lait

| BOULE 3.5€ 2 BOULES 5.5€

GEIHTO a®

NOUS FABRIQOUONS NOTRE GLACE AVYEC LE LAIT DE LA FERME DE VILTAIN

AVYEC POUR PRINCIPAL INGREDIENT. LA PASSION ©

3 BOULES 7.5€

ILCORNETTO &€

NnocCIoln Qi;a PISTACCHIO YANIGLUA GRE!I"I‘Q > AMARENA CIOCCO
Plem onTE IGP - DI ‘Icllln { Vanille * Fleur de lait F Fleur de Ialt/ Chocolat
Noisette du Piémont IGP Pistache de Sicile SN S RS
MANDARING FRAGOIA . mewone & umone STRACCIA mAnGo
Sorbet Mandarine ™ Sorbet Fraise ﬁ Sorbet Melon Sorbet citron f‘r Fleur de lait et pépites de Sorbet Mangue
de Syracuse chocolat
PDONNA BIANCA FRESCA PISTACCHIOSA AFFOGATINA UMONCEW’ nocciounn
Deux boules Fior di latte, Une boule Citron, Une boule Une boule Pistache, une boule Glace Fior di latte Deux Boules Citron, Deux boules Noisette, Chantilly,
Chantilly, Coulis Chocolat Mandarine, Chantilly, Coulis Fior di latte, Chantilly, Coulis et un café ristretto renversé Limoncello Coulis de noisette, Noisettes
fraise Eclats de Pistache grillées
8€ 8€ 8.5€ 6€ Q€ 8.5€
F
il &
FRAPPE DOLCI
MIX LAIT ET GLACE TURBINES NOS DESSERTS
FRAPPE FRAGO FRAPPE CAFFE FRAPPE MANGO TIRAMISU PANNA COTTA CAFFE GOLOSO

Mix lait entier, Glace Vanille, Caffé
espresso, Chantilly

6.90€

Mix lait entier, Glace Fraise,
Coulis fraise, Chantilly

6.90€

Mix lait entier, Glace Vanille, Coulis
Mangue, Chantilly

Creme de mascarpone, Savoiardi
iImbibes au cafe, Cacao

6.90€ 7€

Coulis au choix : Café gourmand avec 3 mini desserts
Fraise ou Pistache Panna Cotta, Tiramisu, Glace

6.5€ 8.5€



COCKTAILS ITFIIIIII'II

ClASSICO SPRITZ - 25C1

Apertivo Spritz, Frizzante, Trait d'eau gazeuse

UGO SPRITZ - 25CL Q€
Liqueur de fleur de sureau, Frizzante, Menthe, Trait d'eau gazeuse
AMERICANO BEWO - I15CL 8¢
Campari, Martini Rouge, Eau gazeuse -
LUMONE SPRITZ - 25C1 Q€
Limoncello, Frizzante, Trait d'eau gazeuse
CAMPARI SPRITZ - 25C1 Q€
Campari, Frizzante, Trait d'eau gazeuse
SICIUANO GIN TONIC - 25CL 10€
Gin isola di Favignana, Tonic, romarin, citron vert
VERMOUTH MULASSANO - 10CL 8€
Vermouth blanc Mulassano, Romarin
VIRGIN SPRITZ - 25¢l 8€
Crodino antico, trait d'eau gazeuse... le godt unique de
I'incontournable cocktail italien... mais SANS Alcool

MOIJITIH:

&~  VIRGINS

MOJITO - 30C1 e, 8€| 0€
Rhum blanc, Sucre Roux, Menthe, Citron vert, Eau’
gazeuse
MOJITO MANGO - 30CL 92€  6.5€
Rhum blanc, Sucre Roux, Menthe, Citron vert, Eau
gazeuse, Purée de Mangue
MOJITO FRAGOLA - 30CL 92€ b6.5€
Rhum blanc, Sucre Roux, Basilic, Citron vert, Eau

gazeuse, Puree de Fraises

ComePozZ'TON

COCKFRUITS
25¢l - b.50€

Fruits Ju moment
Pommes. poires. oranges

n
"

MELA PERA vix pomme / poire 6.90€
LEMONE cicronnade (petillante ou non) 6.00€
ESTATE oange Fraise 6.90€
ESOTICO oange. Mangua 6.90€

Nos Bierezys 30¢l 50cl
lucnﬂﬂ Biére Pression Blonde des Pouilles & 5 € 1 ™ 5 €
TERE’“ IPI'I Biere Pression IPA du Veneto 5 . 5 0€ 9€
TERE‘“ Blﬁncﬂ Biere Pression 5150£ 9£
blanche du Veneto
PIIIII'IGIIE Biére Pression blonde, 5 L 50£ b£

Limonade

4,50€ 7.50€
4,50€ 7.50€

1,50€
o€

TII"’T Biére Pression Blonde, Sirop de citron

m o l'l ﬂ Go Biére Pression blonde,

Limonade, Grenadine

TERESA BIONDPA 5 sionde - Bouteille 33¢
TERE’“ RQ“H Biere rousse - Bouteille 33cl

SUCCIHI

Alcool

les Bni.r.ln’n.r sanzs
COCA /| COCA ZERO 33C1 o P §
Coca, Coca Zéro
UMONATA /| ARANCIA ROSSA 25CL 4.5€

Boissons gazeuses a I'eau de 'ETNA, Citron de Syracuse ou
Orange sanguine de Sicile

SUCCO FRESCO 20¢cl

Jus de fruis extra frais pressé : Pomme ou Orange (S

JUS DE FRUITS 25 ClL

ACE [Orange, Carotte, Pomme]), Abricot

TE PESCA BIO 25C1

Thé péche bio

UMONELWA DI CASA 25C1L 5€
Citronnade maison avec du citron fraichement pressé

ACOUA GASSATA/NATURALE 75 Cl a€
Eau pétillante / Eau plate

WHISKY 4cl LREES ¢ 5€
WHISKY Coca 20c¢l 8€
RICARD A4el €
CAMPARI | 2¢l 6€
FRIZZANTE | 2¢l vinbianc pétillant 12cl 5€
KIR FRIZZANTE 1 3¢l 6€

Vin blanc pétillant avec au choix: Péche, Cassis, Mdre

O La Le
‘:“:' Bouteille Verre

ViNnl FRIZZAANTI .., o 7, 2o
Nos peétillant.,

IAMBRUSCO AMABILE-75CL = — 20€

Vin Rouge de Lombardie, Doux, aux Aromes de cerises

PROSECCO DOCG - 75C1 -
23€

Vin Blanc pétillant de Vénétie, Sec, Délicat et Fruité

PROSECCO ROSATO - 75C1

Vin Rosé pétillant de Vénétie, Fruité

VInI RO“I Nosr Rovger:s

BARDOUNO CLASSICO )

W

4€

Vin Rouge de la région de Véneétie, l[éger

NERO D*AYOLA BIO

Vin Rouge de Sicile, de Caractére, notes de Fruits rouges
et de Violettes

CHIANTI BIO

Vin Rouge de Toscane, Souple et velouté, aux notes de violettes

BARBERA D°ASTI 2

Vin Rouge du Piémont, Sec et Fruité s

MONTEPULCIANO D°ABRUZZIO

Vin rouge des Abruzzes, rond et corsé aux notes de Vanille
et Fruits secs

PRIMITIVO IGP BIO

Vin Rouge des Pouilles, Fruité, aux notes de Fruits rouges

APPASSIMENTO IGP . g

5€

6€
35€
6€

—* o5¢

25¢€

5€
3€

Vin Rouge des Pouilles, Fruité et léger

vinl BIANGHI ... ...,

PINOT GRIGIO = 19¢

Vin Blanc de la Vénétie, Léger et Fruité .

GRIUO BIO >

oo
Vin Blanc de Sicile, Parfumeé aux notes de
Mangue et Fleurs Blanches

vinl ROSATI ... ..,

’
ROSATO SICIUANO BIO :

19.5€ A4.5€
Vin Rosé léger aux notes de Grenade et Pamplemousse rose

=
ROSE ULISSE 0 35¢

Vin Rosé des Abruzzes, aux notes de Citron vert et Prunes

PICHETS ... ..., ,icv..

Pichet (Rouge ov Blanc ou Rosé) 25¢l “50c¢l
Vins legers de Vérone 4. se Q’E

n€

25€ 35€

1€




